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Chi Sono

Alessandro
Bianchi

nato ad Arezzo il 12 maggio 1975, sommelier 
AIS mi occupo di selezione e vendita vini di 
piccoli produttori per ristoranti, wine bar, 
enoteche, ecc… Dispongo di un magazzino di 
mia proprietà.

Vignaioli Scelti è il nome che ho voluto dare 
alla mia azienda, passione e selezione le basi 
del mio lavoro insieme alla ricerca del vino e 
del vignaiolo che racchiuda tipicità, qualità e 
appartenenza al territorio d’ origine.

Ho visitato tutte le aziende da me selezionate, 
ho conosciuto le storie dei produttori, ho 
passeggiato con loro tra le vigne, ho 
assaggiato tutti i loro vini, così riesco a 
raccontare quello che c’è nel bicchiere, le 
emozioni diverse che ogni assaggio regala.

Ritengo che un vino per essere buono e 
salubre non abbia bisogno di etichette e 
certificazioni, quello che conta è la persona, il 
suo rapporto con la natura e il rispetto lento 
dei suoi tempi.

La mia è una ricerca che non si ferma mai, 
amo il mio lavoro e spero di trasmetterlo agli 
altri.



V
ig

n
a

io
li

 S
ce

lt
i,

 C
a

ta
lo

g
o

 2
0

2
3

4 5

Cantina Produttori Nebbiolo di Carema - Piemonte
Cascina Rabaglio - Piemonte
Gallo - Piemonte
Alfio Mozzi - Lombardia
La Fioca - Lombardia
La Piotta - Lombardia
Brigl - Alto Adige
LeVide - Trentino
Le Bignele - Veneto
Le Volpere - Veneto
Dama del Rovere - Veneto
Bortolusso - Friuli Venezia Giulia
Tenuta Sant’Agata - Toscana
Tregole - Toscana
Il Lebbio - Toscana
Podere il Fitto - Toscana
La Ciarliana - Toscana
Montecivoli - Toscana
La Fonte- Umbria
Brocani - Marche
Castrum Morisci - Marche
Vigne di Malies - Campania
Romaldo Greco - Puglia
Iuppa - Sicilia

I T A L I A

La Mia
Selezione

Humbrecht 1619 - Alsazia
F R A N C I A



P I E M O N T E ,  I T A L I A

Cantina Produttori 
Nebbiolo di Carema

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

6 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

C a r e m a  ( T O )
L O C A L I T A ’

V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

C A R E M A  D O C 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

C A R E M A  R I S E R V A  D O C 2 0 1 9 C A R T O N E  D A  6 S Ì

La cooperativa è costituita da numero 101 soci di cui 71 conferenti le uve, tutti produttori part-time con età media 
di circa 55 anni. Nel corso del 2013 la cantina di invecchiamento del Carema D.O.C. è stata ristrutturata. 
Contemporaneamente sono state eliminate parecchie botti oramai vetuste e sostituite con altre nuove in rovere di 
slavonia. Attualmente la capacità contenitiva dei vasi vinari in legno è pari a circa mille ettolitri. La “Cantina dei 
Produttori Nebbiolo di Carema” intende, attraverso il suo prodotto di eccellenza, contemplare la salvaguardia e la 
valorizzazione della cultura enologica legata all’importante attività vitivinicola nell’ambiente che la sostiene, 
particolare ed unico, dominato dai rinomati terrazzamenti sui quali dimorano i vigneti coltivati a pergola, sostenuti 
dai caratteristici “Pilun” in pietra e calce. La produzione del Carema è limitata al solo Comune omonimo, 
attualmente conta una superficie di circa 13 ettari ed è iscritta all’albo DOC dal 1967.
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

D O L C E T T O  D ’ A L B A  D O C 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

B A R B E R A  D ' A L B A  D O C 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì

L A N G H E  N E B B I O L O  D O C 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì

B A R B A R E S C O  D O C G 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

Nata nel 2005 alla guida L’Enot. Rigo Filippo, la 
sorella Daniela e Salatin Andrea, tre ragazzi giovani 
che decidono di seguire le orme del nonno di 
Filippo e Daniela, Giovanni Battista, tra nocciole, 
uva e nel 2012 si aggiunge il vino.
“Cascina Rabaglio” in dialetto piemontese “Rabaj” 
è il nome della borgata alle porte di Alba, città del 
tartufo bianco, dove nacque l’azienda del nonno. 
I vigneti si trovano nei comuni di Alba, Treiso e 
Neive. 
Vengono coltivate uve quali Nebbiolo da cui 
nascono il vino Nebbiolo d’Alba e il pregiato 
Barbaresco, Dolcetto e la Barbera da cui 
l’omonimo vino, il Langhe Arneis ed il Langhe 
Riesling. 
Nelle zone non vocate alla viticoltura viene 
coltivata la Nocciola Tonda Gentile delle Langhe. 
La cantina “Cascina Rabaglio” ha sede in 
Barbaresco, splendido borgo nel cuore delle Langhe 
oggi anche patrimonio dell’UNESCO.

P I E M O N T E ,  I T A L I A

Cascina Rabaglio
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3 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

B a r b a r e s c o  ( C N )
L O C A L I T A ’

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A



V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

M O S C A T O  D ’ A S T I  D O C G 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

B A R B E R A  D ' A S T I  D O C G  L A  F E A 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

Nasce nel 2016 la linea di bottiglie 
“Cascina Cabonaldo”, frutto della volontà 
della famiglia Gallo di mettere a 
disposizione della propria clientela 
prodotti ancora più raffinati, sia nel 
packaging che, sopratutto, nella qualità. 
Questi vini sono l’espressione massima 
del nostro territorio e delle nostre 
capacità. L’Azienda Agricola possiede 
circa 15 ettari di vigneti, tutti siti nel 
comune di Montabone, piccolo paese 
posto sulle colline del Monferrato, nel sud 
della provincia di Asti, all’inizio della 
Langa Astigiana, il cui paesaggio fa parte 
della Buffer-Zone del 50° sito italiano 
patrimonio dell’umanità Unesco. Gli ettari 
sono tutti allevati col sistema guyot, ad 
un’altitudine compresa tra i 320 e i 350 m 
s.l.m., in terreni composti prevalentemente 
da marne ed arenarie.
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c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

6 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

M o n t a b o n e  ( A T )
L O C A L I T A ’
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Alfio Mozzi

L O M B A R D I A ,  I T A L I A

V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

V A L T E L L I N A  S U P E R I O R E  D O C G  S A S S E L L A  G R I S O N E 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì

V A L T E L L I N A  S U P E R I O R E  D O C G  S A S S E L L A  R I S E R V A 
G R I S O N E 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

S F O R Z A T O  D I  V A L T E L L I N A   D O C G 2 0 1 9 C A R T O N E  D A  6 S Ì

R O S S O  D I  V A L T E L L I N A  D O C 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

L’attività nasce nel 1998, quando Alfio Mozzi sceglie di diventare imprenditore vitivinicolo a tempo pieno, 
incoraggiato dalla provenienza da una famiglia di viticoltori. Alfio si professa nato in vigna, tra i  terreni di 
proprietà dei bisnonni, dove ricorda di aver passato gran parte dell’infanzia e dell’adolescenza. Fabbro per 11 anni, 
decide di dedicarsi dapprima alla sola coltivazione della vite per poi trasformarsi in imprenditore, dando vita ad 
una piccola azienda vitivinicola. Grazie alla possibilità di accorpare i diversi terreni confinanti a quelli già di 
proprietà, il sogno diventa realtà. La produzione del vino diventa la sua passione, tra il contatto diretto con la terra 
nelle vigne, la lavorazione dell’uva e le degustazioni in cantina. Attraverso le sue bottiglie, dicono gli intenditori, 
si riscoprono le emozioni dell’annata, i sapori della tradizione, il legame con la Valtellina. Ogni annata non è mai 
uguale.

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

2 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

C a s t i o n e  A n d e v e n n o  ( S O )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

F R A N C I A C O R T A  D O C G  B R U T S . A . C A R T O N E  D A  6 S Ì

F R A N C I A C O R T A  D O C G  S A T E N S . A . C A R T O N E  D A  6 S Ì

Massimo Gatti e l’anima di questa bella 
realtà della Franciacorta, marchio di 
riferimento per il metodo classico in Italia. 
La Fioca che in dialetto bresciano 
significa “la falce” è collocata su una 
magnifica collina a Nigoline nei pressi di 
Corte Franca ai piedi del Monte Alto, è 
volta a sud est vede le alpi, il lago d’Iseo, 
la Franciacorta centro orientale, la pianura 
e – così è lo stile Franciacortino – i più 
vocati vigneti di proprietà. Le uve usate 
nell’assemblaggio delle varie cuvee sono 
Chardonnay e Pinot Nero tutte di proprietà 
dell’azienda. Appartenza al territorio,
finezza ed eleganza sono le qualità che si 
ritrovano in ogni bottiglia della Fioca. L’ 
azienda e’ certificata biologica.

b i o l o g i c a  c e r t i f i c a t a
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

4 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

C o r t e  F r a n c a  ( B S )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

O L T R E P O ’  P A V E S E  M E T O D O  C L A S S I C O  D O C G  B R U T 
T A L E N T O 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

O L T R E P O ’  P A V E S E  M E T O D O  C L A S S I C O  D O C G  
N A T U R E 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

O L T R E P O ’  P A V E S E  M E T O D O  C L A S S I C O  D O C G  
R O S E ’  B R U T  S U S P I R 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

P I N O T  N E R O  O L T R E P O ’  P A V E S E  D O C  P I O T A 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

b i o l o g i c a  e  v e g a n a
c e r t i f i c a t a

T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

6 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

M o n t a l t o  P a v e s e  ( P V )
L O C A L I T A ’

La nostra azienda agricola “La Piotta” si trova nel cuore dell’Oltrepò, a Montalto Pavese, in un’area partic-
olarmente vocata alla produzione di vini e spumanti di pregio.Il nome “Piotta” deriva molto probabilmente dagli 
insediamenti piemontesi del luogo (la zona era una provincia del Piemonte) iniziati già a partire dalla seconda 
metà dell’Ottocento, e significa “pietra”, di cui il suolo è ricco. Sulle vecchie carte è poi riportato il nome 
originale “Piota” al quale abbiamo dedicato la nostra linea di maggior pregio e la cui produzione è limitata alle 
annate migliori.

L O M B A R D I A  -  I T A L I A

La Piotta
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Settecento anni di 
tradizione vitivinicola 
hanno dato un’impronta 
al nostro nome e, oggi 
come un tempo, 
investire nel futuro è un 
principio che 
perseguiamo con grande 
tenacia. Valori 
tradizionali, un’accurata 
vinificazione delle uve e 
tecniche cantiniere all’ 
avanguardia sono i 
criteri sui quali si fonda 
il nostro operato. I 
nostri poderi Windegg, 
Kaltenburg, Haselhof, 
Rielerhof, Ihlderhof 
producono uve che 
garantiscono la qualità 
dei vini. Un buon vino, 
infatti, ha origine già nel 
vigneto e noi sappiamo 
che le nostre migliori 
colture sono in buone 
mani.
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

A L T O  A D I G E  D O P  G E W U R Z T R A M I N E R 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

A L T O  A D I G E  D O P  P I N O T  B I A N C O 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

A L T O  A D I G E  D O P  S C H I A V A 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 D A  M A G G I O

A L T O  A D I G E  D O P  P I N O T  N E R O 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

1 0 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

S a n  M i c h e l e  A p p i a n o  ( B Z )
L O C A L I T A ’
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LeVide ha sede nel comune di Predaia nel cuore della Val di Non; nel dialetto locale significa “le viti” e 
rappresenta un toponimo diffuso nel circondario, a riprova del fatto che in questa zona la coltivazione della vite ha 
una storia che risale molto indietro nel tempo. Nei siti archeologici del luogo è ampiamente testimoniata la 
venerazione che gli antichi abitanti (i Reti) tributavano al vino, protagonista dei loro riti religiosi. Da quel punto, 
la storia del vino si è dipanata come “fil rouge” dell’economia agricola della valle.  Il suolo, il clima, l’esposizione 
sono l’ideale per far nascere una materia prima di altissima qualità, sulla quale l’azienda produce dei Trento Doc di 
rara eleganza da uve in altura. La scelta è quella di lunghi affinamenti sui lieviti , solo millesimati, per degli 
spumanti di grande freschezza, eleganza e longevità

T R E N T I N O ,  I T A L I A

LeVide

V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

T R E N T O  D O C  M I L L E S I M A T O  C I M E  D I  A L T I L I A  B R U T 2 0 1 8 C A R T O N E  D A  6 S Ì

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

6 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

P r e d a i a  ( T N )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

R O S E ’  V E R O N E S E  I . G . T.  –  L U . M I ’ 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì

V A L P O L I C E L L A  C L A S S I C O  S U P E R I O R E  D . O . C . 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì

V A L P O L I C E L L A  R I P A S S O  C L A S S I C O 
S U P E R I O R E  D . O . C . 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A  C L A S S I C O 
D . O . C . G . 2 0 1 7 C A R T O N E  D A  6 S Ì

L’Azienda Agricola Aldrighetti inizia la sua storia nel 1818 con l’acquisto di alcuni 
appezzamenti nei pressi della località “Bignele”, luogo immerso nella natura delle colline della 
Valpolicella Classica, nei pressi di un allora piccolo paesino di campagna, Valgatara, attuale 
frazione del comune di Marano di Valpolicella. La nostra famiglia da sempre contadina, 
continua negli anni a coltivare la terra con passione e dedizione, fino ad oggi, con 8 ettari di 
vigneto su un terreno collinare, posto a circa 300 metri sul livello del mare, dove i fratelli 
Luigi e Angelo Aldrighetti conducono l’azienda insieme ai figli Nicola e Silvia. La nostra 
Azienda è per tradizione a conduzione familiare proprio per questo in azienda, in ogni stagione 
ci si occupa di mansioni differenti: Angelo si occupa della cura dei vigneti e del terreno, 
seguendo ogni fase della vite, mentre in cantina il fratello Luigi si preoccupa del travaso del 
vino da una botte all’altra, controllando il livello del vino all’interno dei vari tonneau e che 
ogni tipologia di vino sia in grado di superare i palati più esigenti. Nicola tra il lavoro in vigna 
e la cantina si occupa dell’imbottigliamento e dell’etichettatura di ogni bottiglia, mentre Silvia 
segue la parte commerciale e amministrativa. Insomma, ad ognuno il suo compito ma nella 
fase più impegnativa dell’anno, la vendemmia, siamo tutti uniti per mettere il massimo 
dell’esperienza, della tradizione e della tecnica per poi arrivare alla produzione dei Vini 
Classici della Valpolicella.

V E N E T O ,  I T A L I A

Le Bignele

s o s t e n i b i l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

3 5 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

M a r a n o  d i  Va l p o l i c e l l a  ( V R )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

C O L F O N D O  A G R I C O L O  C O D E R  C O L L I  T R E V I G I A N I 
I G T 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

P R O S E C C O  S U P E R I O R E  V A L D O B B I A D E N E  D O C G 
R I P I D O  B R U T S . A . C A R T O N E  D A  6 S Ì

P R O S E C C O  S U P E R I O R E  V A L D O B B I A D E N E  D O C G 
R I P I D O  E X T R A  D R Y S . A . C A R T O N E  D A  6 S Ì

s o s t e n i b i l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

4 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

F a r r a  d i  S o l i g o  ( T V )
L O C A L I T A ’

Siamo un’azienda familiare e Vignaioli indipendenti in Valdobbiadene, coltiviamo le nostre vigne da cinque 
generazioni e seguiamo tutto il processo, dalla vite alla vendita della bottiglia. Le nostre radici, come le nostre viti, 
sono fortemente ancorate a questo antico territorio dai ripidi versanti.“Molti bambini oggi sono fortunati se hanno 
un angolo di giardino in cui crescere, noi lo siamo stati ancora di più perché avevamo a disposizione intere colline 
su cui giocare. Amiamo le nostre vigne e il nostro territorio più di ogni altro luogo; ogni vite, ogni ramo d’albero 
che sporge ci evoca stupendi ricordi di infanzia.” Nel rispetto delle nostre terre adottiamo tecniche agricole rivolte 
il più possibile all’equilibrio naturale della pianta come lo sfalcio a mano dell’erba al posto del diserbo chimico, 
l’utilizzo di letame e compost che produciamo in azienda al posto dei fertilizzanti minerali, la limitazione dei 
trattamenti antifungini precludendo l’uso di principi attivi più nocivi e utilizzando solo rame e zolfo a ridosso della 
raccolta.

V E N E T O ,  I T A L I A

Le Volpere
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F R I U L I  V E N E Z I A  G I U L I A ,  I T A L I A

Bortolusso

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

1 0 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

C a r l i n o  ( U D )
L O C A L I T A ’

V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

R I B O L L A  G I A L L A  I G T 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

F R I U L A N O  D O C 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

S A U V I G N O N  I G T 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

P I N O T  G R I G I O  D O C 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

C H A R D O N N A Y  I G T 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

L’azienda agricola Bortolusso si trova a Carlino in provincia di Udine. Posta in un contesto unico vicino alla 
laguna di Marano, le sue viti affondano le radici nella laguna donando ai vini un inconfondibile nota salmastra ed 
una spiccata sapidita. E’ proprio quest’anima minerale che contraddistingue i vini di casa Bortolusso, accompag-
nati da una finezza , da una pulizia e da una precisione stilistica frutto di un attento lavoro in vigna e in cantina. 
Uve esclusivamente di proprieta’ , stile immutato negli anni, vitigni autoctoni ed internazionali che ricevono le 
connotazioni di un territorio unico, questa bella realta’ a conduzione familiare, fondata anni indietro dal Cavaliere 
Emiro ed adesso guidata con grande professionalita’ dai figli Sergio e Clara, e’ diventata oramai un punto di 
riferimento nel panorama vitivinicolo friulano.
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Massimo Bacchetta, originario di 
Crema, frequenta con la sua famiglia 
questo territorio da sempre, ma è nel 
2006 che gli si presenta la possibilità 
di acquistare un piccolo podere a 
Bolgheri. Massimo inizia i lavori di 
ristrutturazione e l’anno successivo, 
nel 2007 impianta i suoi primi 
vigneti, partendo da subito con 
l’intenzione di certificarli biologici. 
L’azienda e le vigne si trovano in 
località Sant’Agata, sopra la Via 
Bolgherese e ai piedi della collina di 
Castagneto. Da poco Massimo non è 
più solo nella gestione di quella che 
è una delle più piccole realtà della 
denominazione, infatti, fresche di 
studi, le sue giovani figlie Anna e 
Chiara hanno deciso di affiancare il 
padre in un luogo che hanno 
imparato ad amare sin da bambine.
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

B O L G H E R I  R O S S O  D O C 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

c e r t i f i c a t a  b i o l o g i c a
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

1 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

C a s t a g n e t o  C a r d u c c i  ( L I )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

C H I A N T I  C L A S S I C O  D O C G 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì

C H I A N T I  C L A S S I C O  R I S E R V A  D O C G 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

Tregole è un angolo intimo di Chianti Classico, in cima ad una piccola vallata, su di una collina contornata da tre 
piccole gole. 
È un luogo unico e antico, con una storia che inizia intorno all’anno 1000 divenendo nel tempo cuore pulsante 
dell’agricoltura locale.
La cantina ed i terreni di Tregole si trovano nel comune di Castellina in Chianti, nella provincia Senese, ad 
un’altezza che varia tra i 500 e i 580 mt slm. 
Terreno di medio impasto ricco di scheletro: Alberese, Galestro e Macigno del Chianti. Questa è la condizione 
ideale per la tipicità del vitigno Sangiovese. Tregole, il Sangiovese e la Natura con passione, rispetto e dedizione.
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b i o l o g i c a  c e r t i f i c a t a
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

2 5 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

C a s t e l l i n a  i n  C h i a n t i  ( S I )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

C H I A N T I  D O C G 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  1 2 S Ì

Nel 2021 la Fattoria ha celebrato un secolo e 
mezzo sotto la guida della nostra famiglia.
In quest’arco di tempo molte cose sono cambiate.
Si è compiuto il declino dell’aristocrazia terriera; 
nel dopoguerra è terminata la gestione mezzadrile 
e si è diffusa la “rivoluzione verde”; a partire 
dagli anni ’80 il rinascimento del vino ha ridato 
centralità alla qualità dei prodotti e alla vocazione 
del territorio, trovando la sua massima es-
pressione nell’ultimo ventennio grazie alla 
diffusione dell’agricoltura biologica.
Ognuno di questi avvenimenti storici è stato 
interpretato adeguando le strategie e le strutture 
dell’azienda, che ha consolidato così un’identità 
nel tempo e nel territorio.
Le varietà toscane presenti nelle vigne 
costituiscono, assieme ai diversi cloni di 
sangiovese, la tavolozza alla quale attingiamo per 
comporre il ‘colore’ dei nostri vini, con 
vendemmie laboriose in cui raccogliamo 
separatamente le varie uve.
La vigna è il cuore pulsante dell’azienda.
Occupa solo il 14% dei terreni, ma assorbe più di 
due terzi delle ore lavorate ogni anno.

b i o l o g i c a  c e r t i f i c a t a
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

4 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

B a r b e r i n o  Ta v a r n e l l e 
l o c .  V i c o  d ' E l s a  ( F i )

L O C A L I T A ’



V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

V E R N A C C I A  D I  S A N  G I M I G N A N O  D O C G 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

A pochi passi da San Gimignano  “la Città dalle Cento 
Torri”, l’Azienda Agricola Il Lebbio si annovera fra le 
aziende che offrono quotidianamente fatiche e 
amorevoli cure nella produzione del vino. L’azienda 
prende il nome da una pianticella che cresce spontanea 
in buona parte del territorio. I vigneti coltivati sono in 
prevalenza Vernaccia di San Gimignano l’unica Regina 
Bianca nella terra dei Re rossi. La potatura, i 
diradamenti, la selezione dei grappoli avvengono in 
maniera tradizionale nel pieno rispetto dell'ambiente e 
dei cicli della natura. Essere buoni custodi di questo 
territorio significa, per noi, creare i migliori vini 
possibili dai nostri vigneti. L'azienda dispone di una 
cantina organizzata per la vinificazione delle uve 
prodotte nei propri vigneti, di locali interrati per 
l'invecchiamento dei vini in botti di rovere e per 
l'affinamento in bottiglia.
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c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

6 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

S a n  G i m i g n a n o  ( S I )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

S Y R A H  C O R T O N A  D O C 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

L’azienda nasce nei primi anni del novecento , ma saranno gli anni 
settanta a vedere i primi vigneti concepiti con criteri moderni per 
l’epoca; successivamente nel 2000 i vigneti verranno ristrutturati e 
realizzata la nuova cantina mantenendo attiva la vinificazione nel luogo 
di raccolta.
La proprietà si estende su circa trenta ettari di cui quindici investiti a 
vigneto DOC Cortona, un ettaro a oliveto. I vitigni coltivati sono in 
prevalenza Syrah oltre a Sangiovese e vitigni a bacca bianca da cui nasce 
il Vinsanto DOC Cortona.
La potatura, il diradamento e la selezione dei grappoli avvengono in 
maniera tradizionale, nel pieno rispetto dell’ambiente dei cicli della 
natura. Il Fitto si trova fra le dolci colline che vanno da Cortona a 
Montepulciano, in una splendida posizione dal clima ottimale, mite e 
generoso particolarmente votato alla coltivazione della vite.

T O S C A N A  -  I T A L I A

Podere il Fitto

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

3 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

C o r t o n a  ( A R )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

R O S S O  D I  M O N T E P U L C I A N O  D O C 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì

V I N O  N O B I L E  D I  M O N T E P U L C I A N O  D O C G 2 0 1 9 C A R T O N E  D A  6 S Ì

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

3 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

M o n t e p u l c i a n o  ( S I )
L O C A L I T A ’

La Ciarliana incarna un sogno, iniziato con la prima bottiglia di Vino Nobile di Montepulciano che Luigi ha 
prodotto nel 1996, che gli deriva dalla passione di suo padre, Santo Pellegrino, e, da quella – ancor precedente – 
del nonno Luigi, avviata negli anni 60. Un sogno oggi proteso al futuro, negli occhi di Matteo. La proprietà è 
cresciuta dai 2 ettari iniziali agli attuali 21, iscritti a Vino Nobile di Montepulciano, Rosso di Montepulciano e a 
Chianti. I vigneti, con una densità di 5000 ceppi per ettaro, sono stati impiantati seguendo un attento studio 
geologico e clonale.

T O S C A N A ,  I T A L I A

La Ciarliana
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

M O R E L L I N O  D I  S C A N S A N O  D O C G  A L I D O R E 2 0 2 0 C A R T O N E  D A  6 S Ì

Montecivoli

T O S C A N A  -  I T A L I A

Il vino si fa dall'uva. Per noi ogni annata comincia a gennaio, con la potatura; soltanto dopo mesi di attento lavoro, 
con il solo obiettivo di permettere alle viti la condizione ottimale, otterremo il prodotto necessario alla 
vinificazione. Dalla selezione delle uve migliori, con interventi ridotti al minimo, diamo vita al nostro Morellino 
Montecivoli . E' un vino nel quale vogliamo emergano con chiarezza i caratteri naturali, tipici del Sangiovese 
accompagnato dall'Alicante che ne esalta colore e gusto. E' un vino in cui vogliamo siano chiari i profumi del sole, 
della terra, del vento e del mare, esaltati da una vinificazione attenta e non invasiva. E' il vino che vogliamo avere 
il piacere di degustare, originale, elegante e vero.

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

2 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

M a g l i a n o  i n  To s c a n a 
( G R )

L O C A L I T A ’
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L’Azienda Agricola La Fonte, nasce a Bevagna e dai primi anni del ‘900 si occupa di 
Agricoltura.
Inizialmente non si chiamava così, al tempo era un’unica grande realtà, che si estendeva 
per più di 200 Ha sul territorio di Bevagna.
A capo di tutto c’era un unico proprietario, il bisnonno Angelo che, gestiva con passione 
ed impegno questa grande realtà agricola occupandosi in particolare di produzione di 
cereali, olio d’oliva, vino e bestiame. L’Azienda dava lavoro a intere famiglie.
La proprietà con il passare del tempo e delle generazioni è stata suddivisa tra i figli fino 
ad arrivare agli anni ‘90 quando Guido, da sempre appassionato di agricoltura, decise, 
insieme a sua moglie Patrizia, di avviare l’attuale Azienda Agricola producendo olio 
extravergine di oliva, una piccola produzione di vino e ristrutturando il vecchio casolare 
in collina per adibirlo ad agriturismo con piscina.
Il nome La Fonte, invece deriva dalla sorgente naturale ancora visibile, nascosta nel 
bosco, a pochi passi dall’agriturismo, utilizzata anticamente per far abbeverare il 
bestiame al pascolo.
Ad oggi l’Azienda conta circa 25 ettari e dal 2010 i fratelli Giulia e Francesco Trabalza 
Marinucci,
insieme ai propri genitori, Guido e Patrizia, portano avanti la tradizione contadina che 
sin dai primi del ‘900 caratterizza questa famiglia.
La Fonte è tante cose, sono soprattutto le persone, è l’agriturismo, la cantina e la 
produzione di olio extra vergine di oliva , lo zafferano e l’ospitalità.
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U M B R I A ,  I T A L I A

La Fonte

V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

R O S S O  D I  M O N T E F A L C O  D O C  C O L L E F R E D D O 2 0 1 9 C A R T O N E  D A  6 S Ì

I G T  B I A N C O  U M B R I A  I L  B E V A N A T O  T R E B B I A N O 
S P O L E T I N O 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

b i o l o g i c a
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

1 8 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

B e v a g n a  ( P g )
L O C A L I T A ’



M A R C H E ,  I T A L I A

Brocani

V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

V E R D I C C H I O  D E I  C A S T E L L I  D I  J E S I  D O C 
C L A S S I C O  C A S A  B R O C A N I 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

V E R D I C C H I O  D E I  C A S T E L L I  D I  J E S I  D O C 
C L A S S I C O  S U P E R I O R E  L I G A M I 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì

L'Azienda Vitivinicola Brocani si trova a Staffolo, nel cuore della zona tipica del Verdicchio. 
In questa piccola cantina a conduzione familiare si producono e si vinificano esclusivamente le uve provenienti dai 
vigneti di proprietà. 
L'Azienda, che si estende per un totale di 13 ettari, si trova in una delle migliori zone a cavallo tra i comuni di 
Staffolo, Cupramontana e San Paolo di Jesi. Giuseppe Brocani e sua figlia Silvia hanno ereditato amore e la 
passione per queste terre e per questo lavoro che si tramandano di padre in figlio da oltre trent'anni e seguono con 
dedizione ogni fase della produzione dei loro vini con l'obiettivo di ottenere la massima qualità nel rispetto più 
totale delle tradizioni e dell'ambiente. In azienda non vengono usati pesticidi e i trattamenti sono ridotti al minimo 
ti i filari vengono lasciati inerbati. Da sempre il lavoro, nell'Azienda Brocani, si basa su poche e semplici regole 
che mantengono inalterati tutti i passaggi tradizionali e mantengono il vino genuino, così come genuino è l'olio 
prodotto in quantità limitata.
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c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

4 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

S t a f f o l o  ( A N )
L O C A L I T A ’



Castrum Morisci

M A R C H E ,  I T A L I A

La Marca è dove siamo nati, ed è la terra che viviamo. La Marca, le colline e il mare, i 
Sibillini e l’Appennino, il bosco e la campagna. Una paesaggio di una bellezza 
indimenticabile, difficile da descrivere. Un paesaggio che attinge la sua bellezza che con le 
sue asperità non è stato facile addomesticare, e coltivare. I nostri nonni e i nostri avi lo hanno 
fatto. La bellezza è una responsabilità , la bellezza del paesaggio. L’azienda produce due linee 
di vini , una in acciaio e una in anfora , l’obbiettivo e’ di riprodurre in maniera il piu fedele 
possibile i vitigni del territorio usando materiali diversi. L’ azienda e’ certificata biologica.

V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

1 0 2  P A S S E R I N A  I G T  M A R C H E 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

0 0 3  P E C O R I N O  F A L E R I O  D O C 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

2 3 7  R O S S O  M A R C H E  I G T 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

3 2 6  R O S A T O  M A R C H E  I G T 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

P A D R E T E R N O  B I A N C O  M A R C H E  I G T  A N F O R A 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

G A L L I C A N O  F A L E R I O  P E C O R I N O  D O C  A N F O R A 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

T R E D I C O  B I A N C O  M A R C H E  I G T  O R A N G E  W I N E  A N F O R A 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

T E S T A M O Z Z A  R O S S O  M A R C H E  I G T  A N F O R A 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

C O L L E F R E N A T O  R O S S O  M A R C H E  I G T  A N F O R A 2 0 2 2 C A R T O N E  D A  6 S Ì

G A R O F A N A T A  S P U M A N T E  M E T O D O  C H A R M A T 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 D A  G I U G N O

b i o l o g i c a  c e r t i f i c a t a
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

4 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

M o r e s c o  ( F M )
L O C A L I T A ’
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V I N O A N N O C O N F E Z I O N E D I S P O N I B I L I T A ’

F A L A N G H I N A  D E L  S A N N I O  D O C  O P A L U S 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

G R E C O  S A N N I O  D O C  A E D O 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

F I A N O  S A N N I O  D O C  F O J A N O 2 0 2 3 C A R T O N E  D A  6 S Ì

M E T O D O  C L A S S I C O  B R U T S . A . C A R T O N E  D A  6 S Ì

c o n v e n z i o n a l e
T I P O  D I  V I T I C O L T U R A

2 0 . 0 0 0
N R .  B O T T I G L I E

G u a r d i a  S a n f r a m o n d i  ( B N )
L O C A L I T A ’

La famiglia Foschini, gestisce con orgoglio poco più di 4 ettari di vigneti prevalentemente 
autoctoni (falanghina, aglianico, greco, fiano) a Guardia Sanframondi nel cuore della 
viticoltura del sannio beneventano, zona di produzione di antichissime origini, con vini 
conosciuti già in epoca pre-romana sia per la bontà dei luoghi e dei vitigni, nonché per le 
particolari tecniche enologiche utilizzate (vino Kapnios). La vinificazione e la lavorazione dei 
vini avviene in una moderna ed efficiente struttura dotata delle migliori tecnologie disponibili 
per la produzione di vini di qualità. La cantina è seminterrata ed è costituita esclusivamente di 
vasi vinari in acciaio inox di piccole e medie dimensioni (15 - 30 e 60 hl), idonee alla 
lavorazione di selezioni di uve.

C A M P A N I A ,  I T A L I A

Vigne di Malies
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L’Azienda Agricola Romaldo Greco nasce 
nel 1973 a Seclì, nel cuore del Salento, 
terra da sempre vocata alla coltura della 
vite. Fin dagli inizi il fondatore, Romaldo, 
ha mantenuto saldi i legami con la propria 
terra, attraverso un lavoro fatto di impegno 
e sacrificio quotidiano, alla costante 
ricerca di un miglioramento qualitativo 
delle proprie uve. Nel 2015 il primogenito 
di Romaldo, Antongiulio, affianca il padre 
nella riorganizzazione dei vigneti, 
portando una decisa spinta innovativa 
nella gestione dell’azienda: vengono 
introdotti nuovi vitigni, razionalizzando 
con criteri moderni i sesti d’impianto.
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Sospeso fra il vulcano ed il mare, Milo è un meraviglioso paesino di poco meno di 
1000 anime sul versante orientale dell’Etna. 
Si trova a 750 metri sul livello del mare proprio sotto alla Valle del Bove, una vasta 
vallata di circa 7 Km in senso Est-Ovest che ripara il centro abitato dalle continue 
eruzioni dell’Etna. 
I terreni di Milo sono un misto di ceneri di origine vulcanica e materiale organico e 
la ridotta distanza dal mare, con i suoi continui venti salmastri, crea un microclima 
ideale per la coltivazione della vite. 
Gli sbalzi termici fra il giorno e la notte raggiungono livelli significativi, anche di 
20°. Queste condizioni ci permettono di ottenere uve sane e mature, con una 
marcata impronta territoriale. Milo è l’unico comune sull’Etna il cui Bianco Doc 
può fregiarsi della denominazione “superiore”.
Con il massimo rispetto della tradizione vitivinicola etnea, coniugata alle più 
moderne tecniche enologiche, lavoriamo quotidianamente per produrre vini 
autentici, territoriali e di alta qualità. 
Siamo convinti che il lavoro costante e appassionato ci permetta di ottenere una 
qualità che ci ripaghi di tutte le fatiche. 
Zappiamo a mano tutte le vigne per numerose volte durante l’anno e adottiamo la 
pratica del sovescio per arricchire di azoto le nostre terre. Le nostre potature sono 
severe e non utilizziamo prodotti chimici. 
Lavoriamo in biologico sin dall’inizio della nostra attività e applichiamo una severa 
selezione delle uve sia in pianta che in cantina. La nostra ricerca dell’eccellenza non 
conosce compromessi né scorciatoie.
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E T N A  B I A N C O  D O C  L A V I 2 0 2 1 C A R T O N E  D A  6 S Ì
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Siamo a Gueberschwhir nel cuore dell’Alsazia e piu’ precisamente dell’Haut-Rhin. Ad una manciata di chilometri 
dal confine tedesco, questa regione della Francia a lunga contesa dai due paesi, dona vini unici grazie ad un 
microclima fantastico con le uve che da una parte  sono protette dalle fredde correnti dei mari del nord grazie alla 
catena montuosa dei Vosgi e dall’altra risentono dei benefici influssi del fiume Reno. A Gueberschwhir uno dei 
tanti incantevoli borghi dall’aspetto medievale,  Domaine Humbrecht 1619 , una piccola azienda a conduzione 
familiare, certificata bio, e’ guidata con passione e professionalita’ da Claude Humbrecht assieme alla moglie 
Sylvie . Cinque ettari per circa 40.000 bottiglie annue , terreni calcarei,sabbiosi e marnosi danno vini di struttura , 
eleganza e freschezza innata. Classica la batteria, a partire dalla bollicina Cremant per arrivare ai vitigni nobili 
Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris e Muscat concludendo con alcune vendemmie tardive sontuose. Etichette 
moderne nella grafica a braccetto con il rispetto della tradizione, il tutto accompagnato da un limitato uso di solfiti 
imposto anche dalla certificazione biologica,  in vigna assolutamente bandito l’uso di fertilizzanti e diserbanti. 
Concentrazione,eleganza,struttura e tanta bevibilità, questo e’ Domaine Humbrecht 1619, un autentico sorso di 
Alsazia.

A L S A Z I A ,  F R A N C I A

Humbrecht 1619
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Condizioni di 
vendita

Bonifico anticipato : sconto 5%
Rimessa diretta alla consegna contanti o assegno : sconto 3%

P A G A M E N T I

Ordine minimo per porto franco € 300 + IVA

Per importi inferiori al minimo è previsto un contributo di € 15 + IVA 
per spese di trasporto.

Si accettano ordini anche con bottiglie miste purché venga rispettato il 
cartone anche misto da 6 bottiglie.

Le bottiglie con problemi di tappo verranno sostituite previa restituzione 
da parte del cliente del tappo e della bottiglia pressoché intera.

I prezzi indicati a listino sono al netto dell'IVA e si intendono per 
bottiglie da 750 ml salvo diverse specifiche.
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info@vignaioliscelti.it
www.vignaioliscelti.it

O N L I N E

Phone : +39 339 611 12 19

T E L E F O N O

Vignaioli Scelti
Via Marcantonio Cesti, 40
52100 - Arezzo (AR)
Italy
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